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Geburtstage
Hochzeiten
Betriebsfeste
Vereinsfeiern
Vernissagen
Kommunionen
Konfirmationen
und vieles mehr ...
oder einfach so,
als Uberraschung.

wir machen lhnen gerne
individuelle Vorschlage mit

denen Sie sich |hr Buffet
zusammenstellen kdnnen.

Ypiere Buffe?

sind immer
etwas fur kleine, grof3e und
besondere Feste.

Leckere Variationen,
von gut burgerlich bis
ausgefallen oder
auch aus aller Welt.

Montag bis Samstag
7.30 bis 12.30 Uhr

Dienstag, Donnerstag, Freitag
15.00 bis 18.00 Uhr

Partyservice auch an
Sonn- und Feiertagen!

Kondated

Metzgerei & Partyservice Martin

Thomas Martin
Dr. Alfred-Leitz-Strale 43
76703 Kraichtal-Gochsheim

Telefon 07258/924116
Fax 07258/924117

E-Mail info@martin-partyservice.de
Internet www.martin-partyservice.de
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Vorspeiten
Forellenfilet und Lachs mit Sahnemeer-
rettich und franzosischem Weil3brot

Salate

Bunter Blattsalat, Gurkensalat,
Karottensalat, Tomatenplatte mit
Mozzarella

Hirschkalbsbraten
Putengeschnetzeltes in Curry-
oder Rahmsole
Schweinegrillbraten mit Champingnons
Schweinekrustenbraten

Beilagen
Semmelknddel, Kartoffelgratin
hausgemachte Spatzle nach

Hausfrauenart

Gemiiteplats

Marktfrisches Gemuise nach Saison

Desdert

Kaseauswahl oder frischen Obstsalat,
Mousse au Chocolat-Erdbeeren-Vanille,
verschiedene Dessertsol3en
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Vorspeiten
Fruhlingssuppe mit Eierstich oder
MarkkléRchensuppe mit Rindfleisch und Eierstich

Salate

Bunter Blattsalat, Gurkensalat,
Karottensalat, Tomatenplatte mit
Mozzarella

Rinderschmorbraten mit Rostzwiebeln,
Schweinelendchen mit Pilzrahmsol3e,

Hahnchenschlegel

Badag:en
Semmelknddel, Kartoffelgratin
hausgemachte Spatzle nach

Hausfrauenart

Gemiiseplatt

Marktfrisches Gemuise nach Saison

Dedssert

Kaseauswahl oder frischen Obstsalat,
Mousse au Chocolat-Erdbeeren-Vanille,
verschiedene Dessertsof3en
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aus eigener schlachtund

Schweinelendchen, Naturschnitzel,
panierte Schnitzel, geflllte Braten,
Schweineruckenbraten,
Schweinekammbraten

vom Rind

zarte Rinderlende, Burgunderbraten,
Rinderschmorbraten mit Rostzwiebeln,
Rinderrouladen

vom Kalb

Milchkalbsbraten, Wiener Schnitzel,
Kalbsgeschnetzeltes

vom Lamm
Lammbraten

wom Wild

Hirschbraten, Rehbraten, Wildschweinbraten

vom Qisch

Zanderfilet auf Gemusebett,
Lachs gratiniert

tealle Platlen

Wourstplatten, Bratenplatte mit Butterrose,
Kaseplatten mit Obst ausgarniert,
geraucherte Forellen mit Sahnemeerrettich,
Lachsplatte vom geraucherten Lachs,
gemischte Fischplatte, garniert mit
Gambaspielde



